Folio 1/5

\ Agencia Canaria de Calidad Universitaria
\ y Evaluacién Educativa

INFORME DEFINITIVO DE LA AGENCIA CANARIA DE CALIDAD UNIVERSITARIA Y
EVALUACION EDUCATIVA EN RELACION CON LA EVALUACION REALIZADA
PARA LA AUTORIZACION DE LA IMPLANTACION DE LAS ENSENANZAS
UNIVERSITARIAS CONDUCENTES A LA OBTENCION DE LOS TITULOS OFICIALES
EN LA COMUNIDAD AUTONOMA DE CANARIAS.

El Decreto 1/2010, de 12 de enero, por el que se regula la Agencia Canaria de Evaluacién de la
Calidad y Acreditacién Universitaria (ACECAU), publicado en el BOC n° 105, de 5 de agosto,
dispone en su articulo 2.a, que corresponderd a la Agencia realizar la evaluacién, certificacién y
acreditacion de las ensefianzas, titulos, centros actividades, programas y servicios sefialados en el
articulo 31.2 de la Ley Orgéanica de Universidades.

La Ley 4/2012 de 25 de junio de 2012 de Modificaciones Administrativas Fiscales (BOC n° 124 de
26 de junio) establece que la ACECAU pasa a denominarse Agencia Canaria de Calidad
Universitaria y Evaluacion Educativa (ACCUEE).

Por su parte, el Decreto 168/2008, de 22 de julio (BOC n° 154, de 1 de agosto) regula el
procedimiento, requisitos y criterios de evaluacin para la autorizacién de la implantacién de las
enseflanzas universitarias conducentes a la obtencion de los titulos oficiales de Grado, Master y
Doctorado de la Comunidad Auténoma de Canarias.

De acuerdo con lo establecido en este Decreto, la Agencia elaborara un informe de evaluacion
relativo al cumplimiento de los requisitos enumerados en el articulo 4, y que tendr4 el caracter
preceptivo y determinante.

La Direccién General de Universidades del Gobierno de Canarias remitié a esta Agencia el
expediente completo de la solicitud de autorizacién, presentada por la Universidad de La Laguna,
para la implantacion de la Titulacion Oficial d¢ MASTER UNIVERSITARIO EN SEGURIDAD
Y CALIDAD DE LOS ALIMENTOS (MASECAL).

Una vez recibido el expediente de solicitud se procedié a designar, por parte del Director de la
Agencia, a los evaluadores expertos e independientes para la evaluacion de los requisitos y se inicio
el proceso de evaluacion con la elaboracién de un informe provisional, documento en el que se hizo
constar la opini6n los evaluadores acerca de si se ha acreditado o no la superacion de los requisitos y
su motivacion.

Se envid dicho informe a la Universidad correspondiente y se establecié un periodo de alegaciones
de diez dias habiles para subsanar las deficiencias detectadas en los requisitos 1 y 3.

Tras la recepcion, consideracion y valoracién de las alegaciones realizadas por el Titulo se procede
a redactar el siguiente informe definitivo:
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En virtud de todo lo anterior y, en base a las competencias atribuidas, esta Agencia Canaria de
Calidad Universitaria y Evaluacion Educativa emite Informe de Evaluacién definitivo en los

términos de:

Cumple requisitos X

ANEXO: observaciones del evaluador

No cumple requisitos
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ANEXO: INFORME DEFINITIVO DE EVALUACION

De acuerdo con las aportaciones de los evaluadores, la propuesta: MASTER UNIVERSITARIO
EN SEGURIDAD Y CALIDAD DE LOS ALIMENTOS (MASECAL) presentado por la
Universidad de La Laguna:

los Requisitos, tal como se detalla en la siguiente tabla:

« . ____ REQUISITOS DE LA EVALUACION
Escala de valoramén Escala de valoracion:
C= Cunmle NC= no Cumple; EI= Evidencia Insuficiente.

Requisito 1. PLENA INTEGRACION AL EEES.

Propuesta de Mejora

Valoracion cualitativa

La propuesta de Master, como se evidencia en la solicitud aportada, en la Memoria de
Verificacién y en el documento entregado en el proceso de alegaciones, tiene una relevancia social
y una solida formacion basica. Ademas, se han contrastado los procedimientos previstos para
garantizar los indices de rendimiento del Titulo (procedimientos establecidos en el SGIC de la
Facultad de Farmacia). También, se especifican las medidas, mecanismos y actuaciones que se
adoptaréan para conseguir la transferencia de I+D+i en el sector profesional.

Requisito 2. SATISFACCION DE LA DEMANDA SOCIAL Y
ESTUDIANTIL.

Propuesta de Mejora

Valoracion cualitativa

Existe una clara demanda social y de los estudiantes al Titulo. En referencia a esta tltima
demanda, y siguiendo la trayectoria del antiguo Mdster en Seguridad y Calidad de los Alimentos,
se estiman unas plazas de nuevo ingreso de 20 estudiantes, superior al minimo exigido en el
Decreto 168/2008. Ademas, es un campo que se ha apuntado con un alto potencial de demanda
futura, tal y como se recoge en el documento sobre la Estrategia Canaria para la Mejora de la
Oferta de Educacién Superior Universitaria 2010-2020 (pag. 13, primer pérrafo). Por tanto, se
concluye que se cumple con el requisito.
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Requisito 3. DISPONIBILIDAD DE RECURSOS. X

Propuesta de Mejora

Valoracion cualitativa

Segun lo expuesto en la memoria de solicitud y en el documento entregado en el proceso de
alegaciones, se puede concluir que existe PDI, PAS, espacios e infraestructuras suficientes.

Requig}to 5. CONOCIMIENTO DE UNA SEGUNDA LENGUA. X

Propuesta de Mejora

Valoracion cualitativa

Se ha establecido un nivel de una segunda lengua adecuado y en consonancia con las necesidades
que tendran los titulados, estableciendo como requisito que los alumnos acrediten conocimientos
de inglés B, tal y como se refleja en los criterios de admisién. Se imparten 3 créditos en inglés
distribuidos en todas las asignaturas y el Trabajo Fin de Master (correspondientes al 5% del total
de créditos), cumpliendo lo establecido en el Decreto 168/2008, de 22 de julio, respecto al nimero
minimo de créditos en segunda lengua.

Requisito 6. PREVISION DE PRACTICAS EXTERNAS. X

Propuesta de Mejora

Valoracion cualitativa

Se prevé un periodo de practicas de 12 ECTS donde el estudiantado adquirira y desarrollaré las
competencias que favoreceran la insercion laboral en el campo de la Seguridad y Calidad de los
Alimentos. Por tanto, se cumple con este requisito.

Requisito 8. FLEXIBILIDAD Y CAPACIDAD DE ADAPTACION
A LAS NUEVAS NECESIDADES.

Propuesta de Mejora
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Valoracion cualitativa

La propuesta del Titulo, a través del SGIC de la Facultad de Farmacia al que se adscribe, establece
la descripcién de mecanismos que permiten la revisién de la titulacion, sobre todo si se producen
cambios significativos en la demanda social o de los estudiantes en relacién al aumento y
reduccion de plazas, a la diversificacion de la oferta formativa, o la suspension/extincion de la
titulacién. Por tanto, se cumple con el requisito.

Requisito 9. PLANIFICACION ADECUADA DE LA CONEXION
ENTRE MASTER Y DOCTORADO.

Propuesta de Mejora

Valoracion cualitativa

Este requisito no se somete a evaluacién al tratarse de un Master de caracter profesional.

TOTALES 6 0 0




Informe Definitivo de Valoracion de los Criterios Generales
Titulacion: Master en Seguridad y Calidad de los Alimentos (MASECAL)

Instituciéon que Tramita el Titulo: Universidad de La Laguna

Reunido el Comité constituido segun lo previsto en el articulo 3, apartado 4, parrafo
segundo, del Decreto 168/2008, de 22 de julio, en sesién ordinaria, a fin de emitir valoracién de
oportunidad sobre la titulacion “Mdaster en Seguridad y Calidad de los Alimentos
(MASECAL)” establecida en el apartado 5 del citado articulo y Decreto, en relacién con los
criterios generales presentados por la Universidad, decide, por unanimidad, aprobar el siguiente

informe:

Informe de Valoracion de los Criterios Generales

A la vista de la documentacién presentada por la Universidad de La Laguna sobre los
criterios generales conducentes a la valoracién del titulo propuesto, el Comité expone las

siguientes observaciones de carécter general y particular.

1. Observaciones Generales

L1.1. Elementos constitutivos de la demanda real y social de los agentes socioeconémicos y

de los estudiantes (Criterio 1).

El Comit¢ considera que los argumentos expuestos revelan el interés que esta titulacién
tiene en el contexto canario. Haciendo alusién al Informe sobre la Estrategia Canaria para la
mejora de la oferta de Educacion Superior Universitaria 2010-2020, en la pag. 13, primer
parrafo, se recoge que “En concreto, se ha apuntado como estudios con alto potencial de
demanda futura Ciencias y Tecnologias de los Alimentos y Terapia Ocupacional, ..., Interesa
subrayar que en los tres casos se trata de ensefianzas destinadas a la obtencion de
competencias profesionales relacionadas con sectores o nichos de actividad que responden a
preocupaciones sociales emergentes: la seguridad alimentaria, la motivacién para las
actividades de la vida diaria y el envejecimiento de la poblacién”. Por consiguiente, este Titulo
se ajusta a la creciente necesidad en formacién profesional en el dmbito de la seguridad y

calidad de los alimentos de la Comunidad Auténoma de Canarias.

Ademis, y siguiendo la trayectoria del antiguo Master en Seguridad y Calidad de los

Alimentos, se observa que se ha mantenido una matriculacién en torno a 20 alumnos, cifra
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referente al cupo de plazas ofertadas, y que se ha mantenido constante a lo largo de la vida del

Titulo. Esto manifiesta que existe una demanda suficiente de los estudiantes a esta Titulacién.

Por tanto, el Comité considera suficiente la documentacion aportada.

2. Observaciones Particulares

2.1. Elementos adicionales que justifiquen la programacién (Criterio 2).

El M.U. en Seguridad y Calidad de los Alimentos (MASECAL) es el unico titulo de
Master con estas caracteristicas que se imparte en la Comunidad Auténoma de Canarias, por lo
que no resulta una titulacién redundante en dicha comunidad y no existen duplicidades.
También, en el Informe sobre la Estrategia Canaria para la mejora de la oferta de Educacion
Superior Universitaria 2010-2020, en la pag. 21, se recoge que “el establecimiento de nuevos
estudios en cada una de las universidades canarias tendrd como prioridad bdsica la ampliacion
de la oferta de educacion superior en ensefianzas que no estén implantadas en el dmbito de la
Comunidad Autonoma de Canarias y tengan reconocido un evidente interés estratégico,
debiéndose evitar, en todo caso, la innecesaria duplicacion de estudios en el sistema

universitario canario”.

Por lo expresado anteriormente, el Comité considera suficiente la informacion aportada

por la titulacién, justificando asi su programacion dentro de las ensefianzas del marco canario.
2.2. Programacién conjunta o coordinada (Criterio 3).

Aunque el Titulo no tiene caracter interuniversitario (entre la ULL y la ULPGC), la
Institucién proponente argumenta que en la docencia del Master participan, no solamente
profesores de la ULL, sino también de la ULPGC, profesionales de diferentes empresas del

ambito de la seguridad y calidad alimenticia, asi como personal del Servicio Canario de Salud.

El Comité considera que la informacién aportada es suficiente puesto que existe

colaboracion, por parte de profesores de la ULPGC, en el desarrollo del programa.
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2.3. Oferta completa y adaptada a las necesidades de Canarias (Criterio 4).

El Comité considera que la titulacién garantiza la calidad de las ensefianzas impartidas
en cuanto a formacién cientifica, humana y técnica necesarias para el desarrollo personal y
profesional del estudiante de la sociedad canaria. Asimismo, el Titulo presenta una serie de
elementos externos que avalan la adecuacién de la propuesta. Ademés, se adapta a las
necesidades del mercado canario, mejora las relaciones entre las Universidades y las empresas,
Y, a su vez, se incrementa la formacién practica. Por consiguiente, el Comité considera
suficiente la informaci6n aportada para este criterio, informacién que se ve complementada con

la aportada en el resto del documento.

2.4. Equilibrio territorial y potenciacién de sinergias (Criterio 5).

El Comité considera que la propuesta potencia el equilibrio territorial y las sinergias con
el entorno econémico y social de Canarias, realizando acciones y programas que contribuyen a
dicho equilibrio. En este sentido, se ha tomado como referencia el Campus Atlantico
Tricontinental (CEI) de Canarias 2010-2015, en el que participan las dos universidades canarias
y que debe ser, en 2015, referencia atlantica en Europa como eje receptor y catalizador de
talento en proyectos docentes, de investigacién, innovacién y transferencia con Africa y

Latinoamérica.

2.5. Especializacion y diversidad (Criterio 6).

El Méster Universitario en Seguridad y Calidad de los Alimentos, tanto en sus
contenidos como en su metodologia, se dota de flexibilidad, profesionalidad, adecuacién
especifica y rapidez de respuesta a las necesidades y demandas del entorno social. Los foros de
discusién, cursos, y seminarios internacionales ponen al descubierto la riqueza del sistema a

través de la diversidad. Por tanto, el Comité considera que suficiente la informacién aportada.

2.6. Investigacion y transferencia (Criterio 7).

El Titulo permite a los estudiantes de este Méster realizar su Programa de Doctorado en
Ciencias Biofarmacéuticas, adscrito a la Facultad de Farmacia, y/o en Ciencias Biomédicas,
adscrito a la Facultad de Medicina. También, se posibilita al alumno a la incorporacion en los
grupos de investigacion de los diferentes Departamentos Universitarios, Institutos y Centros de
Investigacion, grupos que potencian las relaciones investigadoras con otros centros o empresas

publicas o privadas nacionales e internacionales. Ademas, el profesorado del Master mantiene
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una colaboracién activa con distintas universidades y centros de investigacién nacional e
internacional. Por tanto, el Comité considera que la oferta docente se conjuga con las
necesidades del mercado y la transferencia de resultados de la investigacién hacia otras

instituciones.

2.7. Disponibilidad de recursos (Criterio 8).

El Comité considera que el documento recoge una adecuada disponibilidad de recursos

humanos, de infraestructura y de recursos tecnologicos.

2.8. Proyeccion exterior (Criterio 9).

En la pag. 24 del documento aportado por la Institucién, y en referencia al Campus
Atlantico Tricontinental (CEI) de Canarias 2010-2015, se quiere resaltar a “las Islas Canarias
como una Plataforma Tricontinental de Referencia para la Investigacién en biomedicina
dirigida a la cooperacion, que permita avanzar en el desarrollo de nuevos Yy mejores métodos,
desarrollo de herramientas destinadas a la seguridad y calidad de los alimentos”, 1o que
promueve la proyeccion exterior de la universidad. Ademas, el Titulo permite un desarrollo
simultaneo de las dos areas de conocimiento, la seguridad alimentaria y la calidad alimentaria.
Ademas, existe un equilibrio entre la formacién que posibilita el desempeiio profesional y la
formacion que trata de desarrollar competencias transversales (capacidad de trabajar en un
contexto multidisciplinar, creatividad e innovacién, conocimiento de una segunda lengua,
capacidad de resolver problemas y capacidad para la toma de decisiones, conocimiento de

herramientas informéticas, idiomas, etc.).

2.9. Diseiios formativos adecuados a las necesidades de los nuevos perfiles de estudiantes

(Criterio 10).

En opinién del Comité, se aplican disefios formativos que se adecuan a las necesidades
de los nuevos perfiles de estudiantes, surgidos a raiz de la creciente demanda de conocimientos
y formacién en el campo de la seguridad y calidad alimenticia. En el Plan de Estudios del
Master objeto de evaluacion, se diferencian dos areas de conocimiento que responden a las
necesidades y expectativas de una mayor cualificacién profesional y laboral, y a la exigencia
permanente de adquisicion, actualizacion y reciclaje de estos conocimientos. Ademas, durante
la elaboraci6n del plan formativo se ha considerado la proyeccién, implicacién y compromiso

con los principios de igualdad de oportunidades e igualdad de género.
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